
 

給食では年間を通じて地元産食材を使用しています。５月は、 

玉ねぎを使用します。新鮮な新玉ねぎは、甘味が強く新鮮でみず 

みずしいのが特徴です。玉ねぎはいろいろな料理で通年使用して 

いますが、この時期ならではの旬の味をあじわってほしいと思いま 

す。いつもは入れていないのですが、フレンチサラダにも新玉ねぎ 

を使う予定です。 

 

☆今月の地元産野菜は、玉ねぎです 

☆ 長期欠席による返金について 

昨年度については、すべての長期欠席児童について返金を行いました

が、今年度については、届け出のあったもののみとさせていただきま

す。 

・４回以上連続の欠食については、返金することができます。 

・市の規定により「保護者の申し出により」となっておりますので、学校から個別に欠

食が必要かどうかの確認はできかねます。 

 

・返金が必要な場合には、〇〇日までという期限をもって欠食希望をお届けくださ

い。※ただし、期限が分からない場合で、４回以上で欠食することがわかっている場

合にはその時点でお届けいただき、期限は決定次第至急再度ご連絡をお願いしま

す。 

 

体調不良など大変な時に申し訳ありませんが、食材の注文などに関係しますので、

欠席連絡とあわせて返金の必要な欠食がある場合には、欠食についてお届けくださ

い。 

 

※返金の必要がない場合には連絡の必要はありません。また、連絡のない場合に

は、返金が必要ないとみなし、返金対象ではなくなります。 

 

     

 

 

 

 

     

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

  

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

新緑の美しいすごしやすい季節になりました。新しい学年、新しいクラスにもすこしずつ慣れ、給食当番も少し

ずつ上手になってきました。今年も黙食を続けていますが、とても静かに準備し、食べるときもしゃべらずに味わ

って食べています。4月は、地元産の旬のたけのこが 2回登場しました。今年は暖かくなるのが早く、たけのこ

の収穫も少し早くなりましたが、今年も全校で「たけのこごはん」、「たけのこずし」、を味わうことができました。

たけのこに馴染みのある子どもたちなので、「家でも食べた」、「たけのこ大好き」という声が多く聞かれました。

給食室では約 40㎏ほどのたけのこを下茹でし、ていねいに調理しました。 
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玉ねぎには、血液をサラサラにしてくれる働きがあると

いわれており、様々な病気の予防に役立つ食材です！ 


